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Gougeére au comté

Coupe de champagne Devaux Grande Réserve 77
Je tadore Rose, sirop de rose, purée de framboise, limonade {4

P

Carpaccio de Saint-Jacques 77
Gingembre, citron vert

Tartelette de champignons sauvages {7
Feuilletée, creme de poivre

Tataki de boeuf 19
Sauce chimichurri

i

Filet de boeuf 4

Sauce choron légérement fumée, pomme Pont Neuf

Quasi de veau a la truffe noire 40
Sauce au vin jaune, purée de pomme de terre

Daurade royale 54
Sauce au beurre blanc, salicorne, épinard sauté, noix de muscade

Risotto au safran 3¢
Fleur de courgette, pecorino romano

vl
@ W Moelleux chocolat... 1¢

... Et marron glacé

Mille-feuille 19

Vanille, poire flambée au rhum ambré

Brioche perdue £
Pomme fondante caramélisée

Service inclus, prix TTC
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Comté cheese gougere

Glass of champagne Devaux Grande Réserve 77
Je tadore Rose, rose syrup, raspberry puree, limonade {4

ooy

Scallop carpaccio 77
Ginger, lime

Wild mushroom tartlet (7
pepper cream

Beef tataki 1¢
Chimichurri sauce

Wl

Beef fillet 4

Choron smoked sauce, Pont Neuf potatoes

Veal rump with black truffle 4
Yellow wine sauce, mashed potatoes

Royal sea bream 42
White butter sauce, sea asparagus, spinach, nutmeg

Risotto au safran J/
Zucchini flower, pecorino romano

e V’&
@ W Chocolate fondant... 1¢

... And candied chestnut

Poet’s Mille-Feuille 15
Vanilla, rum-poached pear

French toast 1£
Caramelized apple

Service included, price including tax



